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Para experimentar con mi crobios

En nuestro hogar hay diversos microorga nismos.
Su diminuto tamafho no permite que los veamos a simple vista.

e Hay seres microscdpicos capaces de sobrevivir
Debemos tener en objetos y superficies que parec en impecables.

en cuentd QUE...| « Las bacterias necesitan calor, alim ento y
oscuridad para desarrollarse.

Es necesario conocer algunos términos que uti lizaremos
para el experimento en esta guia:

Caldo de cultivo |

Alimentos cocinados en los Muestra Muestra d e control

| , ; | |

jales pueden desarrollarse - Trozos de algodén con Alimentos cocinados sin muestras,
- : bacterias. donde no deberia desarrollarse
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Caldos d la obrdl

Escoge dos superficies que estén limpias

pdrd comprobar si fienen badcterias.
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e Te recomendamos repetir el proceso en diferentes superficies.
Puedes probar frotando tus dientes o debajo de ldas ufas.

e Recuerdd que es importante mdntener rutinds de dseo, como

lavar fus mdnos cadd dos hords con dguad y jabén, cepillar tus
dientes tres veces al dia y bafdrte d diario. Al sequir estds
recomenddciones previenes problemds de salud.
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Te invitamos a conocer mas sobre

Aprende en Casa con Maloka en los
microsifios

www.encasaconmaloka.org
https://www.redacademica.edu.co/estrategias/apren
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Acciones de pensamiento i6 i
SEE y produccion a partir de los Esta
Basicos de Competencias e St

de-en-casa-con-malokq

o « I '
Formulo preguntas sobre objetos, organismo y fenémenos de mi entorno y
exploro posibles respuestas».

. @ . :
Idednhﬁco condiciones que influyen en los resultados de una experiencia y que
pueden permanecer constantes o cambiar (variables)».
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